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Als Cateringunternehmen mit Zukunftsblick ist es unsere
Mission, nachhaltige Ernahrung bei allen Anlassen
voranzubringen, und zu zeigen, dass diese umweltschonend,
kreativ und késtlich zugleich ist.

In einer Zeit des Umbruchs und eines wachsenden Bewusstseins fiir
Nachhaltigkeit und gesunde Ernahrung mochten wir Unternehmen O
und ihre Teams ermutigen Neues zu wagen. : 1 E % MUKO

ALTANKHUYAG

Wir mochten als Turoffner dienen und Sie an die vielfiltigen,
auBergewohnlichen, pflanzlichen Speisen heranfiihren und tiberraschen.
Unser Cateringangebot ist grofRtenteils vegan und spiegelt unser

Engagement fiir eine griinere und gesiindere Zukunft wider. i &Mmﬁf 4 4 2;7/
Unsere Kreationen zeichnen sich nicht nur durch ihren Geschmack und - ' . . A "SZ' W M’“’é’/w‘

ihre Frische aus, sondern sie tragen auch dazu bei, gemeinsam mit lhnen _ WGy M’”’Z &
eine gesiindere und umweltfreundlichere Zukunft zu gestalten. ‘ = -

Grinder der Marke
Muko-Vegan-Konzepte

Wir laden Sie herzlich ein, mit uns neue Horizonte in der Welt des pflanzlichen
Caterings zu erkunden. Wir freuen uns darauf, Sie zu inspirieren!

LISA HERZOG

Catering- & Projektleitung
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Empfohlen 3-5 Stiick pro Person. Einzelpreis 4,50 € (+ Mwst.) pro Stiick.

Das Fingerfood wird auf Platten/ in Schéalchen angerichtet und kalt serviert.*

5%/2%&4/%;;% GJ—W am Abend:

Spinatrollen
e mit Vichy-Karotten und Haselnusskrokant im Tortilla

Garnelen in Panko-Panade
e mit mediterranem Gemlise und fermentieren
schwarzem Knoblauch

Koreanische Teigtasche
e geflillt mit Tofu, Sriracha-Gemdise und Sprossen

Tofu-Cubetti in Sesam panierte
e auf schwarzem Beluga-Linsen-Salat

Sushi-Reisballchen
e gefiillt mit Limetten-Avocado-Creme

Unsere Speisen sind in erster Linie vegan. Viele Namen dienen der Vorstellbarkeit.

*Auf Wunsch bieten wir fiir einen Aufpreis von 0,50 € (+ Mwst.) selbstverstdndlich auch Original-Fleisch
und -Fisch an. (Auch, beispielsweise ,Lachs; ,Rind"- und ,Kdse*-Bdllchen werden aus pflanzlichen
Zutaten hergestellt.)

*Warme Fingerfoods auf Anfrage je nach Gruppengrésse méglich. Diese werden ab 5,50 € (+ Mwst.) kalkuliert.

Produkt Einzelpreis  Bei 20 Personen  Bei 50 Personen

3 Stiick Fingerfood pro Person 13.50 €

3 x vegan e 270,00 € G 00E
4 Stiick Fingerfood pro Person 18,00 € 360,00 € 900,00 €
4 x vegan pro Person

5 Stiick Fingerfood pro Person 23,00 € 460,00 € 1.150,00 €

4 x vegan + 1 x Fleisch pro Person




Produkt Einzelpreis  Bei 20 Personen  Bei 50 Personen FWMW 744””@%4"'/

6 Stiick Fingerfood pro Person 2750 €

5 x vegan + 1 x Fleisch pro Person 550,00 € 1.375,00€ YOUN IQUE CATERING

8 Stiick Fingerfood pro Person 36,00 € 720,00 € 1.800,00 € Empfohlen 8-10 Stiick pro Person. Einzelpreis 4,50 € (+ Mwst.) pro Stiick.

8 x vegan pro Person Das Fingerfood wird auf Platten/ in Schéalchen angerichtet und kalt serviert.*

8 Stiick Fingerfood pro Person 37,00 € 740,00 € 1.850,00 €

6 x Vegan + 1 x Fleisch + 1 x Fisch pro Person —o

10 Stiick Fingerfood pro Person 45,00 € 900,00 € 2.250,00 €

10 x vegan pro Person

10 Stiick Fingerfood pro Person 46,00 € 920,00 € 2.300,00 € gm/?f%&? ﬁl& pumw

8 x vegan + 1 x Fleisch + 1 x Fisch pro Person
Herzhaftes Fingerfood:
Garnelen in Panko-Panade Donburi mit mariniertem Lachs
e mit mediterranem Gemdise und e und Avocado auf Edamame
fermentiertem schwarzem Knoblauch und Sushireis
Yakitori-Spiele Drillinge mit Austernpilz-Ragout
o auf Wakame-Sesam-Salat mit Teriyaki Sauce e und Walnusspesto
Koreanischer Glasnudel-Salat Cappuccino Curry
e mit Edamame, Paprika und e mit Pulled Hédhnchen,
Gochujang Dressing Kichererbsen und Veilchen
Avocado oder Papaya Mini-Falafel-Ballchen
und wilder Brokkoli » mit Gemtise Couscous

e in Tempura gebacken auf Wildkrdutersalat
mit Sanddorn-Aprikosen-Creme

Stif3es Fingerfood:
Chia-Kokos-Creme Granatapfelcreme
o mit Kumquat-Konfit und e mit stissem Basilikumpesto

karamellisierter Minze

Unsere Speisen sind in erster Linie vegan. Viele Namen dienen der Vorstellbarkeit.

*Auf Wunsch bieten wir fiir einen Aufpreis von 0,50 € (+ Mwst.)selbstverstdndlich auch
Original-Fleisch und -Fisch an. (Auch, beispielsweise ,Lachs; ,Rind"- und ,Kdse'-Bdllchen werden
aus pflanzlichen Zutaten hergestellt.)

*Warme Fingerfoods auf Anfrage je nach Gruppengrosse méglich. Diese werden ab 5,50 € (+ Mwst.) kalkuliert.




Ungere Sulaten bei

YOUNIQUE CATERING

Unsere Kreationen zeichnen sich
durch Geschmack und Frische aus.

Wir wollen nachhaltige Ernahrung voranbringen und freuen uns sehr
leckere und umweltschonende Alternativ-Produkte zu verwenden.

Gerne passen wir unsere Gerichte der jeweiligen Saison an. Wir behalten
uns vor bei Nicht-Verfligbarkeit gleichwertige Produkte anzubieten.

Mit Erscheinen dieser Liste verlieren alle

vorherigen Preislisten lhre Gliltigkeit.

Stand: Oktober 2023

Deklarationspflichtige

Deklarationspflichtige

Zusatzstoffe Allergene
1 mit Farbstoff A Glutenhaltiges Getreide
2 mit Konservierungsstoff B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 mit Antioxidationsmittel C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 mit Geschmacksverstarker D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 geschwefelt E Erdnilsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwarzt F Soja(bohnen) und darausgewonnene Erzeugnisse
7 mit Phosphat G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 mit Milcheiweiss H Schalenfriichte
(bei Fleischerzeugnissen)
9 koffeinhaltig | Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10 chininhaltig J  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 mit Stissungsmittel K Sesamsamen und darausgewonnene Erzeugnisse
12 gewachst L Schwefeldioxid und Sulphite
M  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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WIR KONNEN ES KAUM ERWARTEN
IHR EVENT ZU BETREUEN.

YOUNIQUE CATERNG by muko +49 1590 1465428

lisa.herzog@younique-catering.com younique-catering.com



